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平
成
2
0
年
2
月
2
1
日
（
木
）
･2
2
日
（
金
）
 
こ
う
べ
小
学
校
5
年
生
・
調
理
実
習
 
神
戸
女
子
短
期
大
学
に
て

 
 
 
 
 
 
 

                
 
 
 
 
 
 

 
 

 「
寒か
ん

ぶ
り
」
と
い
っ
て
、
寒
い
冬
に
脂あ
ぶ
ら

が
の
っ
て
お
い
し
い
。
 

大
き
く
な
る
に
つ
れ
て
名
前
が
変
わ
る
の
で
出
世
魚

し
ゅ
っ
せ
う
お

と
い
う
。
 

ツ
バ
ス
（
15
cm
く
ら
い
）
→
ハ
マ
チ
（
40
cm
く
ら
い
）
→
メ
ジ
ロ
（
60
cm
く
ら
い
）
→
ブ
リ
（
１
ｍ
く
ら
い
）
 

縁
起

え
ん
ぎ

の
よ
い
魚
と
し
て
お
正
月
に
食
べ
る
習
慣

し
ゅ
う
か
ん

が
あ
る
。
 
Ｅ
Ｐ
Ａ
・
Ｄ
Ｈ
Ａ
が
多
い
。
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
京
都
で
古
く
か
ら
栽
培

さ
い
ば
い

さ
れ
て
い
た
の
で
、
京
菜

き
ょ
う
な

と
も
よ
ば
れ
る
。
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
色
の
こ
い
野
菜
の
一
つ
で
、
ビ
タ
ミ
ン
Ａ
、
ビ
タ
ミ
ン
Ｃ
、
カ
ル
シ
ウ
ム
、

鉄
分
、
食
物

し
ょ
く
も
つ

せ
ん
い
が
多
く
含
ま
れ
て
い
る
。
 

か
ぜ
予
防
、
便
秘
予
防
に
よ
い
。
 

ぶ
 
り
 

み
ず
な
 

 
 
 
 

テ
ー
マ
 
「
 
ま
ご
は
や
さ
し
い
 
」
を
 
作
っ
て
食
べ
よ
う
 

献
立
名
 
主
食

し
ゅ
し
ょ
く

 
菜な

め
し
 
 
 
 
 
 
 
 

主し
ゅ

菜さ
い

 
ぶ
り
だ
い
こ
ん
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

 
 
 
副
菜

ふ
く
さ
い

 
み
ず
な
と
り
ん
ご
の
サ
ラ
ダ
 

 
 
 
汁
物

し
る
も
の

 
さ
つ
ま
い
も
と
き
の
こ
と
わ
か
め
の
み
そ
汁
 

 
 
 
デ
ザ
ー
ト
 
き
な
こ
あ
め
 

平
成
2
0
年
2
月
2
1
日
（
木
）
･2
2
日
（
金
）
 
こ
う
べ
小
学
校
5
年
生
・
調
理
実
習
 
神
戸
女
子
短
期
大
学
に
て

 
 
 

菜
め
し
 
 

＜
材
料
＞
 
（
6
人
～
８
人
分
）
 

 
米
・
・
・
３
カ
ッ
プ
（
炊
飯

す
い
は
ん

器き

用
）
 
 

酒
・
・
・
20
ml
 
 

塩
・
・
・
2ｇ
 

 
 
 
 
だ
い
こ
ん
の
葉
・
・
・
80
ｇ
 
 

い
り
ご
ま
・
・
・
8ｇ
 

 
＜
作
り
方
＞
 

1.
  
米
を
洗
っ
て
た
く
 
 
米
は
洗あ
ら

っ
て
炊
飯
器

す
い
は
ん
き

に
入
れ
、
酒
、
塩
を
加
え
、
３
カ
ッ
プ
の
目
も
り
ま
で
 

水
を
入
れ
、
30
分
く
ら
い
吸
水
さ
せ
て
か
ら
、
ス
イ
ッ
チ
を
入
れ
て
た
く
。 

2.
 
だ
い
こ
ん
の
葉
を
ゆ
で
る
 
 
だ
い
こ
ん
の
葉
は
ゆ
で
て
、
小
さ
く
切
る
。
 

3.
 
混
ぜ
合
わ
せ
る
 
た
き
上
が
っ
た
ご
は
ん
に
、
だ
い
こ
ん
の
葉
と
い
り
ご
ま
を
混ま

ぜ
合あ

わ
せ
る
。
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

白
い
根
に
は
、
ジ
ア
ス
タ
ー
ゼ
と
い
う
 

酵
素

こ
う
そ

が
多
い
の
で
消
化
を
助
け
て
く
 

れ
る
。
ビ
タ
ミ
ン
Ｃ
が
多
く
含
ま
れ
る
。
 

葉
は
色
の
こ
い
野
菜
で
、
ビ
タ
ミ
ン
Ａ
と
Ｃ

が
多
く
含
ま
れ
て
い
る
。
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平
成
2
0
年
2
月
2
1
日
（
木
）
･2
2
日
（
金
）
 
こ
う
べ
小
学
校
5
年
生
・
調
理
実
習
 
神
戸
女
子
短
期
大
学
に
て

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ぶ
り
だ
い
こ
ん
 
 

＜
材
料
＞
 
（
６
人
分
）
 

ぶ
り
・
・
・
90
ｇ
く
ら
い
の
切
り
身
４
切
 
 
 
 
水
・
・
・
2.
5
カ
ッ
プ
（
50
0ｍ
ｌ
）
 

だ
い
こ
ん
・
・
・
50
0ｇ
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
砂
糖
・
・
・
大
さ
じ
2（
20
g）
 

し
ょ
う
が
・
・
・
20
ｇ
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 濃
口
し
ょ
う
ゆ
・
・
・
大
さ
じ
３
（
55
ｇ
）
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 酒
・
・
・
大
さ
じ
2（
30
ml
）
 

 
 
＜
作
り
方
＞
 
 

ほ
う
ち
ょ
う
で
皮
を
と
る
。
 

②
 ぶ
り
は
１
切
を
３
つ
に
切
る
。
 
ぶ
り
を
さ
わ
っ
た
あ
と
は
、
か
な
ら
ず
 

③
 し
ょ
う
が
は
う
す
く
切
る
。
  
  
手
を
洗
剤
で
洗
い
ま
し
ょ
う
。
 

2.
 
ゆゆ
で
る
 
 
 
 ①
な
べ
に
だ
い
こ
ん
を
入
れ
、
か
ぶ
る
く
ら
い
の
水
を
入
れ
て
点
火
し
、
沸
騰
し

て
か
ら
約
10
分
間
ゆ
で
る
。
あ
み
じ
ゃ
く
し
で
す
く
っ
て
煮
る
な
べ
に
う
つ
す
。 

②
だ
い
こ
ん
と
同
じ
お
湯
で
ぶ
り
を
さ
っ
と
ゆ
で
る
。
あ
み
じ
ゃ
く
し
の
上
に
ぶ

り
を
2
切
れ
ず
つ
の
せ
て
お
湯
に
つ
け
、
色
が
変
わ
っ
た
ら
あ
み
バ
ッ
ト
の
上

に
の
せ
る
。
そ
れ
を
く
り
返
し
12
切
れ
と
も
ゆ
で
る
。
 

3.
 
煮に

る
  
①
だ
い
こ
ん
の
入
っ
た
な
べ
に
水
2.
5
カ
ッ
プ
（
50
0m
l）
を
入
れ
、
し
ょ
う
が
、
調
味
料

を
入
れ
、
だ
い
こ
ん
を
約
10
分
間
煮
る
。
 

②
 そ
の
中
に
、
ぶ
り
を
入
れ
て
、
さ
ら
に
10
分
間
煮
て
火
を
消
す
。
 

4.
 
も
り
つ
け
る
 
 で
き
あ
が
っ
た
ら
ぶ
り
と
だ
い
こ
ん
を
器う
つ
わ

に
も
り
つ
け
、
煮
汁

に
じ
る

を
少
し
入
れ
る
。
 

 

み
ず
な
と
り
ん
ご
の
サ
ラ
ダ
 

     
＜
作
り
方
＞
 
 

1.
 
み
ず
な
を
ゆ
で
る
 
み
ず
な
は
ふ
っ
と
う
し
た
湯
で
さ
っ
と
ゆ
で
、
水
に
と
っ
て
色
ど
め
し
、
 

水
分
を
し
ぼ
り
3c
m
く
ら
い
の
長
さ
に
切
る
。
 

2．
 
り
ん
ご
を
切
る
 
 
2
分
の
１
個
の
り
ん
ご
は
、
4
等
分
に
切
り
、
芯
を
取
り
3～
5m
m
く
ら
い
の
厚
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
さ
の
い
ち
ょ
う
切
り
に
し
て
、
塩
水
に
く
ぐ
ら
せ
る
。
 

3.
 
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
を
く
だ
く
 
 ピ
ー
ナ
ッ
ツ
は
ポ
リ
袋
に
入
れ
、
す
り
こ
木
で
軽
く
た
た
き
く
だ
く
。
 

4.
 
材
料
を
ま
ぜ
あ
わ
せ
る
 
み
ず
な
、
り
ん
ご
、
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
を
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
で
あ
え
る
。
 

＜
材
料
＞
 6
人
分
 

み
ず
な
・
・
・
1
束
30
0ｇ
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
・
・
・
30
ｇ
 

り
ん
ご
・
・
・
中
く
ら
い
１
／
２
個
（
15
0ｇ
）
 
 
 
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
・
・
・
大
さ
じ
２
 

（
塩
・
・
・
1ｇ
）
 

 
１
．

 
 

材
料
を
切
る

 
①
 だ
い
こ
ん
は
２
cm
く
ら
い
の
は
ば
の
い
ち
ょ
う
切
り
（
半
月
切
り
）
に
し
て
、
 

平
成
2
0
年
2
月
2
1
日
（
木
）
･2
2
日
（
金
）
 
こ
う
べ
小
学
校
5
年
生
・
調
理
実
習
 
神
戸
女
子
短
期
大
学
に
て

さ
つ
ま
い
も
と
き
の
こ
の
み
そ
汁
 

 
＜
材
料
＞
 
６
人
分
 

 
さ
つ
ま
い
も
・
・
・
20
0ｇ
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 水
・
・
・
5
カ
ッ
プ
（
10
00
ml
）
 

 
し
め
じ
・
・
・
50
ｇ
（
１
／
２
パ
ッ
ク
）
 
 
 
 
に
ぼ
し
・
・
・
20
ｇ
 

 
乾
燥

か
ん
そ
う

わ
か
め
・
・
・
6ｇ
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 み
そ
・
・
・
50
ｇ
 

油
あ
げ
・
・
・
30
ｇ
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ね
ぎ
・
・
・
10
ｇ
 

 
 
＜
作
り
方
＞
 
 

１
．
 
だ
し
汁
を
と
る
 
①
に
ぼ
し
は
頭
と
は
ら
わ
た
を
取
り
の
ぞ
き
、
な
べ
に
分
量
の
水
を
入
れ
て
30

分
く
ら
い
つ
け
て
お
く
。
 

②
火
に
か
け
、
ふ
っ
と
う
し
た
ら
弱
火
に
し
て
5
分
く
ら
い
煮
て
か
ら
 

あ
み
じ
ゃ
く
し
で
、
に
ぼ
し
を
取
り
出
す
。
 

２
．
 
材
料
を
切
る
 
 

①
さ
つ
ま
い
も
は
、
き
れ
い
に
洗
っ
て
、
皮
つ
き
の
ま
ま
1.
5c
m
く
ら
い
の
厚
さ
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
の
食
べ
や
す
い
大
き
さ
（
い
ち
ょ
う
切
り
ま
た
は
半
月
切
り
）
に
切
る
。
 

②
し
め
じ
は
、
石
づ
き
を
と
り
ほ
ぐ
す
。
大
き
い
と
こ
ろ
は
、
2
つ
く
ら
い
に
切
る
。 

③
わ
か
め
は
水
に
つ
け
て
も
ど
す
。
 

④
油
あ
げ
は
5m
m
く
ら
い
の
は
ば
の
た
ん
ざ
く
切
り
に
す
る
。
 

⑤
ね
ぎ
は
小
口

こ
ぐ
ち

切
り
に
す
る
。
 

３
．
 
みみ
そ
を
だ
し
汁
で
と
か
す
 
み
そ
は
少
し
の
だ
し
で
と
い
て
お
く
。
 

４
．
 
煮に

る
 
 ①
だ
し
汁
を
な
べ
に
入
れ
、
そ
の
中
に
さ
つ
ま
い
も
を
入
れ
て
3～
5
分
煮
る
。
 

②
さ
つ
ま
い
も
が
黄
色
く
な
っ
て
竹
ぐ
し
が
や
っ
と
通
る
く
ら
い
の
か
た
さ
に
な
っ
た

ら
、
し
め
じ
、
油
あ
げ
、
わ
か
め
を
入
れ
、
さ
っ
と
煮
る
。
 

 
も
り
つ
け
る
 
汁
わ
ん
に
4
種
類
の
具
が
同
じ
よ
う
に
入
る
よ
う
に
も
り
つ
け
、ね
ぎ
を
ち
ら
す
。
 

    き
な
こ
あ
め
 
 
 
 

＜
材
料
＞
 
き
な
こ
60
ｇ
 
砂
糖
40
ｇ
 
水
あ
め
25
ｇ
 
水
25
ml
 
き
な
こ
(取
り
こ
)1
0～
20
ｇ
 

 
 
 
 

＜
作
り
方
＞
 
①
 
な
べ
に
水
あ
め
、
砂
糖
、
水
を
入
れ
て
火
に
か
け
、
砂
糖
が
と
け
ふ
っ
と
う
し

た
ら
火
を
消
し
、
き
な
こ
を
入
れ
て
よ
く
ま
ぜ
る
。
 

②
ひ
と
ま
と
ま
り
に
な
っ
た
ら
、
き
な
こ
を
ふ
っ
た
ま
な
板
の
上
で
、
棒ぼ
う

じ
ょ
う
に

の
ば
し
、
20
個
く
ら
い
に
切
り
わ
け
る
。

５
．

み
そ
を
入
れ
て
ふ
っ
と
う
す
る
前
に
火
を
止
め
る
。
 

み
そ
を
加
え
る

６
．
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